Donau-Kochwerkstatt

ladt ein zu ungarischer Kiiche nach Rezepten von Karoly Gundel
am 16. September 2017

Toltott paprika, Kalocsai haldszlé, Porkolt rostélyos, Szilvas gombédc

Die Urspriinge der ungarischen Kiiche reichen weit zurlick, bis in die Zeit des nomadisierenden
Hirtenvolkes. Gulyds, Porkolt aber auch Tarhonya erinnern an diese rudimentadren Zubereitun-
gen. Vieles, was wir heute mit ungarischer Kiiche verbinden, vor allem naturlich Paprika,
pragte allerdings erst viel spater, unter osmanischem Einfluss, die Kochkultur im pannoni-
schen Becken.

Das 19. Jahrhundert war die groRe Zeit der feinen ungarischen Kiiche. Uber den Wiener Hof
gerieten die Feinheiten franzosischer Kochkunst an ungarische Restaurantherde.

Karoly Gundel, der pragende ungarische Gastronom des 20. Jahrhunderts fasste all diese un-
terschiedlichsten Urspriinge und Einflisse zusammen. Unsere Donaukochwerkstatt erin-
nert am 16. September im Stil und den Rezepten an die unvergleichliche Kiiche Karoly Gun-
dels.

Unser Meni

Levelestésztafiillek Blatterteig-Ohren

Toltott paprika Paprika mit pikanter Quarkfillung

Kalocsai halaszlé Fischsuppe mit Wels, Zander und feinen Nudeln
Porkolt rostélyos  ungarischer Rostbraten auf Letscho

Szilvas gombac geschmalzte Zwetschgenknddel auf Fruchtsauce

Dazu trinken wir Harslevell (Lindenblattrigen) und Kékfrankos (Blaufrankischen) aus Villany.

Die ungarische Kiiche des Karoly Gundel

am 16 Sept 2017
um 14.00 h Kochen
18.00 h Tafelrunde
im Haus der Begegnung Griiner Hof 7, 89073 Ulm
Kostenbeitrag €24,.-

Getranke berechnen wir gesondert

Anmeldung bis 13. September 2017
mail sk .vinis@t-online.de
tel 07304/5781

mobil 0176-56088308


mailto:.vinis@t-online.de

An alle Interessenten, die gerne mitkochen und an unserem Projekt ,Kulinarik vom Schwarz-
wald bis zum Schwarzen Meer” mitarbeiten wollen: Wir haben noch Platz in der Kiiche.
Auch an unserer Genuss- und Debattiertafel sind noch Platze frei.

Wir freuen uns auf einen genussvollen und erkenntnisreichen Kochnachmittag- und Abend
mit anregenden Gesprachen Uiber das gemeinsam Gekochte und die Esskultur an der Donau.

Herzliche GriRe

Fur die Donau-Kochwerkstatt:
Gabi Oehme-Haussmann, Friedrich Pieper, Sigi Kérner

Sigi Kérner

Schulstrasse 16, 89134 Blaustein
Mail sk.vinis@vinis.de
tel 07304/5781

mobil 0176/56088308
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